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                  MUNICIPIO DE SALTO DO ITARARÉ 
Paço Municipal “Prefeito José Odair” 

CNPJ. 76.920.834/0001-87  

Rua Eduardo Bertoni Junior, 471 – Fone/Fax (43) 3579 1607   CEP 84945-000 

Salto do Itararé – Estado do Paraná 

 
TERMO DE REFERÊNCIA 

 
OBJETO: Aquisição de ovos de Páscoa para distribuição aos alunos da rede municipal, 
estadual e APAE do Município de Salto do Itararé, bem como aos servidores públicos 
municipais, conforme especificações abaixo: 
 
 
ESPECIFICAÇÃO DOS PRODUTOS: 
 

OVOS DE PÁSCOA DE CHOCOLATE AO LEITE 

• Peso: 180g. 
• Ingredientes: Açúcar, massa de cacau, leite em pó integral, manteiga de cacau, 

gordura vegetal, soro de leite em pó, emulsificante: lecitina de soja e ésteres de 
ácido ricinoleico interesterificado com poliglicerol, aromatizante. 

• Informação nutricional (porção de 25g): Valor energético 135 kcal; Carboidratos 
14g; Proteínas 1,4g; Gorduras totais 7,9g, das quais Gorduras Saturadas 4,7g; 
Gorduras Trans 0g; Fibra Alimentar 0,7g; Sódio 17mg. 

OVOS DE PÁSCOA - ZERO LACTOSE 

• Peso: 180g. 
• Ingredientes: Açúcar orgânico, manteiga de cacau, massa de cacau, extrato de 

soja, sal refinado, emulsificantes: lecitina de soja e poliricinoleato de poliglicerila, 
aromatizante. 

• Informação nutricional (porção de 25g): Valor energético 137kcal; Carboidratos 
14g, dos quais açúcares 14g, lactose 0g; Proteínas 1,3g; Gorduras totais 8,3g, das 
quais Gorduras Saturadas 4,8g, Gorduras Trans 0g; Fibra alimentar 0,7g; Sódio 
6mg. 

OVOS DE PÁSCOA ZERO AÇÚCAR 

• Peso: 180g. 
• Ingredientes: Massa de cacau, manteiga de cacau, edulcorante natural maltitol, 

emulsificantes: lecitina de girassol, poliglicerol, poliricinoleato de gliceria, 
edulcorante artificial de sucralose, aromatizantes. Zero Lactose. 

• Informação nutricional (porção de 25g): Valor energético 117 kcal; Carboidratos 
12g, dos quais açúcares 0g, polióis 11g, amido 1g; Proteínas 1,5g; Gorduras totais 
8,9g, das quais Gorduras Saturadas 4,8g, Gorduras Trans 0g; Fibra Alimentar 2g; 
Sódio 0g. 
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PREÇO E QUANTIDADE: Informamos que só serão aceitas propostas que incluam os três 
tipos de ovos de Páscoa especificados no termo de referência: ovos de Páscoa de 
chocolate ao leite, ovos de Páscoa zero lactose e ovos de Páscoa zero açúcar. 
 

Quantidade Objeto Valor Unitário Valor Total 

1890 Ovo de Páscoa de 
Chocolate ao Leite 

R$ 21,62 R$ 40.861,80 

22 Ovo de Páscoa Zero 
Lactose 

R$ 62,63 R$ 1.377,86 

05 Ovo de Páscoa Zero 
Açúcar 

R$ 47,62 R$ 238,10 

 
 
ORÇAMENTO: O proponente deverá apresentar um orçamento detalhado, incluindo todos 
os custos relacionados ao transporte e entrega dos bens. O valor máximo da contratação 
é de R$ 42.477,76. Esta aquisição está em conformidade com a Lei 14.133/2021, Art. 75, 
caput, inciso II. 
 
PRAZO PARA ENTREGA: Até o dia 25 de março de 2024. 
 
CONDIÇÕES DE PAGAMENTO: 30 dias após a emissão da nota fiscal. 
 
OBSERVAÇÕES:  
 
É imprescindível que os ovos de Páscoa sejam entregues em embalagens adequadas e 
que atendam aos padrões de segurança alimentar estabelecidos pelos órgãos 
competentes. 

 
O proponente deverá disponibilizar amostras dos ovos de Páscoa de cada tipo especificado 
para avaliação da qualidade do produto antes da compra em grande quantidade. As 
amostras deverão ser entregues em embalagens adequadas e em condições que garantam 
a integridade do produto durante o transporte e manipulação. A quantidade mínima de 
amostras a ser fornecida será determinada pela administração municipal de Salto do Itararé 
e será especificada durante o processo de negociação. A proponente selecionada terá o 
prazo de 48 horas, após a contratação, para disponibilizar as amostras 
  
A análise das amostras será realizada pela Nutricionista Municipal, que avaliará não apenas 
a qualidade sensorial dos produtos, mas também sua composição nutricional e 
conformidade com as especificações estabelecidas neste termo de referência. 
 
 
 

KARLA FERNANDA LEAL 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 


